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Wrzesien — propozycje na prze-
fom lata 1 jesieni

Propozycja karty sezonowej— do zatwierdzenia przez lokal

Punkt odniesienia: 8 wrzesnia 2026, sezon w Polsce. Propozycje zachowujg charakter bistro: krem
warzywny, risotto, pierogi, szarlotke i lemoniade. Wskazane produkty sg kandydatami sezonowymi,
nie potwierdzong dostawg. Wszystkie ceny pozostajg do ustalenia po kalkulacji nowych receptur.

1. Krem z pieczonej dyni z fetg i pestkami dyni

Proponowany krem z pieczonej dyni, z dodatkiem fety i pestek dyni. Nawigzuje do techniki pieczenia
oraz dodatkéw obecnego kremu z buraka; dynia bytaby nowym sktadnikiem receptury.

Sugerowany sktadnik sezonowy: dynia. Testowac jako czasowy wariant kremu, zapisujgc sprzedaz,
koszt porcji i niewykorzystang ilos¢ przygotowanej zupy.

2. Risotto grzybowe z pieczonym burakiem i parme-
Zzanem

Propozycja potaczenia istniejgcego risotta z pieczonym burakiem znanym z zupy. Grzyby i parmezan
sg wskazane w statej karcie; mozliwos¢ wspolnego przygotowania buraka trzeba sprawdzi¢ techno-
logicznie.

Sugerowane sktadniki sezonowe: buraki i grzyby w odmianie zatwierdzonej przez lokal. Ocenia¢
wktad oraz dodatkowy czas wydania wzgledem podstawowego risotta. Nie wprowadza¢ podczas
testu jego ekspozycji.

3. Pierogi z kaczkg w sosie pieczeniowym z grzybami

Proponowany wariant pierogow z kaczka, podawanych z sosem pieczeniowym wzbogaconym grzy-
bami. Zachowuje jedng z wazniejszych pozycji gtdwnych zamiast uruchamia¢ zupetnie nowg katego-
rie kuchni.

Sugerowany sktadnik sezonowy: grzyby, z potwierdzonym rodzajem i dostepnoscia. Porownywac
wktad obu wariantéw pierogow, ich tgczng sprzedaz oraz odpady, aby odroznic¢ rozszerzenie wyboru
od samego przeniesienia zamowien.

4. Szarlotka z pieczong sliwk3 i lodami waniliowymi

Proponowana sezonowa wersja obecnej szarlotki: dodatek pieczonych sliwek, z zachowaniem lodow
waniliowych. Sliwki wprowadzajg nowy sktadnik bez tworzenia od podstaw kolejnego rodzaju deseru.

Sugerowane skladniki sezonowe: jabtka i sliwki. Ocenia¢ wybdr wariantu w obrebie deserdéw, koszt
dodatku oraz niewykorzystane porcje owocow; nie poréwnywac deseru z daniem gtéwnym jako za-
miennikiem.
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5. Lemoniada jabtkowa z cytryng i mieta

Proponowana lemoniada tgczaca jabtko z cytryng i migtg obecnymi w statym napoju. Lokal ustala
forme przygotowania jabtek i receptureg, bez zaktadania identycznego kosztu jak dla podstawowej
lemoniady.

Sugerowany skiadnik sezonowy: jabtka. Mierzy¢ sprzedaz obu lemoniad fgcznie, koszt przygoto-
wania i straty, aby sprawdzi¢, czy wariant daje cos wigcej niz podziat obecnych zamowien.

Warunki matego wdrozenia

Nie uruchamia¢ wszystkich pieciu propozyciji jednoczesnie. Po zakonczeniu testu statej karty zaczac
od jednej, np. wariantu pierogow, poniewaz podstawowe danie ma udokumentowane 145 porcji sprze-
dazy. Nie dowodzi to popytu na nowg wersje.

Przed sprzedaza lokal potwierdza dostepnosc¢, nowe sktadniki, receptury, alergeny, koszty i osta-
teczne ceny. Dla wybranej propozycji przygotowac¢ matg partie oraz zapisywac sprzedaz, wkfad, od-
pady i dodatkowg prace. Dopiero wynik uzasadnia kolejng partie lub rozszerzenie sezonowej karty.
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